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ODBORNY KURZ

RIZENi ALERGENU PRI DISTRIBUCI
A PRODEJI NEBALENYCH POTRAVIN

V kurzu se dozvite jak porozumét legislativhim pozadavkim a standardim tykajicim
se potravinovych alergeni, véetné jejich spravného oznacovani a komunikace
zakaznikim. Ziskate dovednosti v fizeni alergenu v provozu, véetné prevence
kirizové kontaminace a vedeni prislusné dokumentace, inspekci a testovani.
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Misto konani: Potravinarska kom

o Legislativni pozadavky a standardy: hlavni potravinové alergeny, jejich oznacovani
véetné stop, komunikace alergent zakazniklm, doporucené standardy fizeni
alergentd (Codex Alimentarius, GFSI).

e Postupy Fizeni alergeni: priklady spravné praxe a konkrétni zplsoby ovladani
kifizové kontaminace pfi pfijmu, skladovani, manipulaci, prodeji a distribuci
nebalenych potravin s cilem minimalizovat riziko vyskytu nedeklarovanych
alergena.

e Dokumentace a zaznamy: vedeni dokumentovanych postupt pro identifikaci a
fizeni alergent (specifikace, provozni schémata, analyzy nebezpeci a hodnoceni
rizik, sanitacni postupy, pracovni postupy a instrukce), vedeni souvisejicich
provoznich zaznama.

e Ovérovani ué¢innosti zavedenych postupu: zplsoby ovérovani formou interni
inspekce a auditu postupt fizeni alergend, ovérovani ucinnosti sanitace (stéry,
spady), plany analyz vzorkl a laboratorni testovani alergend, rychlotesty
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