Uspora energie
pri peceni chleba

16.04.2026 | 13:00 -

Pocernicka 96/272, 108 00 Praha 10

Pripojte se k nasemu workshopu. Dozvite se jaky je
aktualni stav projektu QL24010110, zaméreného na usporu
spotreby energie pri peceni chleba pomoci optimalizace

teplotniho rezimu s vyuzitim numerickych modeld, korelaci
a umélé inteligence. Soucasti workshopu bude prednaska

FORMA:
PREZENCNI

16:00

ONLINE PRIHLASKA

o akrylamidu a vyuziti umélé inteligence v potravinarské
praxi. Chybét nebude ani prakticka ukazka prototypu

aplikace a moznost si ji pfimo vyzkouset.

13:00 - 13:05
Privitani uc¢astnikd
Marcela Slukova

13:05 -13:25

Akrylamid: zdravotni a bezpecnostni
souvislosti

Beverly Hradecka

13:25 - 13:55
Predstaveni projektu
Tomas Moucha, Marcela Slukova

14:25 -14:55
Uméla inteligence v praxi a vyznam dat
Magdaléna Hruba

WWW.CZPVI.CZ

14:55 - 15:15
Predstaveni a ukazka aplikace
Martin Isoz, Tomas Hlavaty

15:15 - 15:40
Prakticka prace s aplikaci
Martin Isoz, Tomas Hlavaty

15:40 - 16:00
Zaveér a prostor pro diskuzi
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